
   
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Betalingsvoorwaarden 

Zie de laatste pagina voor detail betalingsvoorwaarden. 

 

 



  

 
 

  
 
 

  s c hote l t j e  edamame  me t  d roge  kno f l ook  en  zee zout    US$ 8.00 

 

  b l oemkoo l  c howde r  ( ve g a n )    US$ 7.25 

bloemkool | bleekselderij | wortel | groentebouillon | peterselie | brood 

  
br ie  l ’Her m i t age    US$ 13.00 

in de huid gesmolten brie | honing | pecan noten | rucola | tomaten-gember jam | toast 

 
ga r na l en  cock ta i l    US$ 15.00 

romijnse sla | kers tomaat in oude balsamico | Marie Rose saus | gepocheerd kwarteleitje 

peterselie | limoen 

 
s e a food  ca r pacc io    US$ 15.00 

yellow fin tuna | gesauteerde garnalen | ingelegde gember | mierikswortel crème | kroepoek 

kameya vlokken | limoen | dille 

 
t una  t a t ak i    US$ 12.00 

yellow fin tuna | kwartel ei | kruidige aardappel muntjes | bladerdeeg chips | oude balsamico reductie  

appel kappertjes | pompoen crème | kameya vlokken 

 
l ob s te r  r av io l i    US$ 27.00 

lobster ravioli | stukjes lobster vlees | bisque schuim | dille | limoen 

 
e sca r go t s    US$ 13.50 

verse tuinkruiden-knoflookboter | peterselie | toast 

 
r unde rca r pa cc io    US$ 15.00 

ossenhaas | basilicum olie | geroosterde pijnboompitten  | gepocheerd kwartelei | rucola | parmezaanse kaas | toast 

 
s t eak  t a r t a r e    US$ 18.00 

ossenhaas | kappers | augurk | champignon | sjalot |  gepocheerd kwartelei | ingelegde komkommer  

ingelegde wortel | truffel tapenade 

 

f l a t  b r ead  napo l i t ana    US$ 11.00 

tomatensaus | salsa criolla | mozzarella kaas | rucola | olijfolie 

 



 

 
 

  
 
 
 

  a l l e  s t eak s  worden  ge se r vee rd  me t  een  keuze  u i t :  

aardappelpuree o f  frites pont neuf o f  aardappel gratin o f  aardappel ‘ hasselback’  

 

k ies uw favor iete saus : 

 

- knoflook en fijne kruidenboter (gratis) 

- champignon port saus   US$ 6.00 

- rode wijn demi-glace   US$ 6.00 

 

- knoflook chimichurri  (gratis) 

- groene peperkorrelsaus met cognac   US$ 6.00 

 

 

 

extra’s :  

 

- hele lobsterstaart   US$ 59.00 

- halve lobsterstaart  US$ 30.00 

- XL gegrilde garnalen (5 st)   US$ 16.00 

- foie gras (indien vooradig)   US$ 23.00 

- zwarte truffel tapenade (indien vooradig) 

US$ 5.00 

- zoete aardappel friet  US$ 9.00 

- french fries   US$ 5.00 

 

 

 

o s senhaa s  tour nedos  300  g r.    US$ 37.50 

wilde champignons | baby wortel | broccoli | kerstomaat 

 
dr y - aged  ce r t i f i ed  angu s  bee f  r i b -e ye  280  g r.    US$ 145.00 

dry aged steak (25 dagen) | wilde champignons | broccoli 

 
ce r t i f i ed  angu s  bee f  r i b -eye  340  g r.    US$ 55.00 

steak | wilde champignons | baby wortel | haricots verts | groene erwten crème 

 

c reek s tone  f a r ms  p r ime  r i b - eye  900  g r.    US$ 315.00 

steak | wilde champignons | broccoli | verse groene sla 

 

   c reek s tone  f a r ms  po r te rhou se  560  g r.    US$ 95.00 

steak | broccoli | kaastoast & salsa criolla 

 



 

 
 

  
 
 
 
 

gekruide eendenborst   US$ 35.00 

broccoli | polenta | groene erwten crème | pompoen puk | courgette chutney | sinaasappel-grand marnier saus 

 
 

new zee l and  l am sr ack    US$ 42.50 

parmezaan-peterselie korst | krieltjes in boter gebakken | artisjok crème | gekarameliseerde tomaat 

haricots verts | lamsjus met port 

 
 

sho r t  spa re  r ib s  350  g r.    US$ 27.50 

aardappel tortilla | baby wortel | broccoli | bbq-jack daniels saus met een vleugje vanille 

 
 

op  de  hu id  g ebakken  noor se  z a lm  me t  zee zou t  US$ 47.00 

courgette chutney | broccoli | aardappelpuree met geraspte limoenschil | gegrilde paprika | citroen-botersaus 

 
 

bang  bang    US$ 22.50 

kort in de oven gegaard met een krokante boter en cornflake korst | spinazie stamppot | broccoli | baby wortel  

 haricot verts | dragon-beure blanc 

 

 
ge sau tee rde  he i l bot    US$ 50.00 

spruitjes | wilde champignon | courgette puk | aardappel gratin | dragon saus  

 
 

zeebaa r s  US$ 35.50 

bloemkool crème | roerbak bok choy | gegrilde mais | gekarameliseerde tomaat | mango salsa 

 
 

l ob s te r  s t a a r t    US$ 95.00 

groene erwten crème | kaviaar | in mirin geweekte dragon fruit munten | verse salade met mango dressing  

kerstomaat 



 
 

  
 

Pasta creat ies van onze chef :  

 

l ob s te r  r av io l i  i n  rom ige  cha rdonnay  sau s     US$ 85.00 

lobster | chardonnay | citrus | grana padano | lenteui | kerstomaat | italiaanse kruiden 

 
l i n gu i ne  pa s t a  abb io l i    US$ 25.50 

 olijfolie | chardonnay | garlic | fresh mushrooms | cherry tomato | parsley | cheese 

 

 

 

Pasta naar uw voorkeur :  

 

k ies uw favor iete saus : 

olio e aglio o f  ontvelde tomaat  gesauteerd in basilicum en olijfolie o f  romige parmezaan saus 

 

extra’s :  

- parmigiano reggiano d.o.p. aan tafel bereid in ons 

kaaswiel  US$ 9.00 

- extra portie geraspte parmigiano van reggiano 

d.o.p wiel   US$ 6.50 

- gegrilde kipfilet (150 gr.)   US$ 3.50 

 

- garnalen (7 stuk large)   US$ 13.00 

- ossenhaas (150 gr.)   US$ 11.00 

- certified angus beef rib-eye (170 gr)   US$ 23.00 

 

l i n gu i ne  pa s t a  vege t a r i s c h  US$ 22.50 

keuze uit bovenstaande sauzen | groenten | parmezaan kaas 

 

l i n gu i ne  pa s t a  met  g eg r i l de  k i p f i l e t  ( 150  g r. )    US$ 26.50 

keuze uit bovenstaande sauzen | groenten | parmezaan kaas 

 

l i n gu i ne  pa s t a  ga r na l en  ( 7 s t uk s  l a r g e )    US$ 37.50 

keuze uit bovenstaande sauzen | gesauteerde garnalen |  parmezaan kaas 

 

l i n gu i ne  pa s t a  met  g eg r i l de  o s senhaa s  ( 150  g r. )    US$ 34.00 

keuze uit bovenstaande sauzen | groenten | parmezaan kaas  

 

l i n gu i ne  pa s t a  met  g eg r i l de  c e r t i f i ed  angu s  bee f  r i b -eye  (170  g r. )    US$ 45.00 

keuze uit bovenstaande sauzen | groenten | parmezaan kaas 

 



 

 

  

 

 

 
 
 
 
 
 

panna -co t t a    US$ 8.50 

kokos | mandarijn-passievrucht mousse | sable breton koekje | marshmallow 

  
 

choco la de  bonanza    US$ 13.50 

chocolate bol | chocolade-cognac mousse | chocolade ice-cream | chocolade sauce | cacao poeder 

 
 

t i r am i su  to ren    US$ 9.00 

lange vingers in koffie | amaretto | mascarpone mousse | cacao 

 
 

c rème  b r u l ee    US$ 11.00 

klassiek frans met een speelse toon 

 
 

choco la te  sou f f l e    US$ 12.50 

chocolade | aardbei-kardemom jam | vanille ice-cream 

 
 

f r an se  ka zen    US$ 16.00 

assortiment franse kaas | tomaat-gember jam | druiven | gedroogde abrikoos | notenbrood 

 
 

swee t  d ream sorbe t s    US$ 12.50 

chocolade sorbet | sorbet van mango, dragon fruit, ananas 

 



 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Betalingsvoorwaarden  

 

De verkoopprijzen van onze gerechten en dranken luiden in US$ en zijn exclusief 10% service charge (0% bij 

take-out bestellingen) en 10% BTW. Op de kassaticket wordt derhalve standaard 10% over de verkoopprijs 

gecalculeerd. BTW Dient te worden gecalculeerd en afgedragen over de verkoopprijs plus de service charge. 

Betaling kan contant of via Pinpas en Visa en Mastercard. Bij gebruik van een kaart met uitsluitend een 

zgn.‘magnetic strip’ (zonder EMV chip/pincode functie) zijn wij genoodzaakt een foto van uw ID bewijs te 

maken en u te verzoeken de credit-card voucher te ondertekenen. Er worden geen creditcardtransacties 

meer uitgevoerd waarbij het kaartnummer handmatig moet worden ingevoerd. Bij betaling contant worden 

ernstig gevlekte of beschadigde biljetten niet geaccepteerd. Wij accepteren de volgende US dollar biljetten: 

US$ 100 vanaf serie 2013, US$ 50 vanaf serie 2014, US$ 20 vanaf serie 2003, 

US$ 10 vanaf serie 2006, US$ 5 vanaf serie 2008, US$ 1 vanaf serie 1963. 
 


